
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

S P E I S E N  

 
  



Z U E R S T  

 
 

BEEF  TATAR  130g  19 ,00 
dazu fr i t t ierte Kapern, eingelegtes Gemüse, 
Butter, Chi l imayo und Rosmarinbrioche 
 
HUMMUS UND CEV ICHE  14 ,50 
VON DER ROTEN RÜBE  (vegan möglich) 
mit Burrata, gerösteten Mandeln und Walnussöl  
serviert mit selbstgemachtem Gebäck  
 
SELBSTGEMACHTES  GEBÄCK  1 ,80  
 
SUPPENTOPF  VOM R IND  6 ,00  
mit Fri t taten oder Kaspressknödel  

— wir servieren unser Suppen immer  
 mit Gemüse und Rindfleischwürfel  
 
CREMESUPPE  NACH LUST  UND LAUNE (vegan möglich) 7 ,50  
mit Croutons 

 
 

U N D  |  O D E R  
 
 
BLATTSALAT  5 ,00  
 
GEMISCHTER  SALAT  6 ,00  
 
VOGERLSALAT  
mit Erdäpfeln und Ei  9 ,00  
extra Speck + 1 ,50  



H A U P T S A C H E  

V E G E T A R I S C H  |  V E G A N  

 
 
SARMA (WEISSKRAUTROULADE)  (vegan)  19 ,00 
mit Buchweizenfülle und Djuvečgemüse 
 
 
GNOCCHI  IN  Z IEGENKÄSESAUCE  19,00 
dazu karamell is ierter Fenchel und eingelegte rote Zwiebel  
 
 
SP INATKNÖDEL  17 ,00 
dazu Grana—Padano—Schaum und Röstzwiebel  
  



K L A S S I K E R  

 
 
MOUSSAKA  17 ,50  
Auflauf aus Zucchini, Melanzani,  
Erdäpfeln und Faschiertem 
 
 
PL JESKAVICA  13 ,00  
gefül l t mit Käse, dazu Ajvar  
mit selbstgemachtem Gebäck  + 1,80 
mit Djuvečreis  + 4,50 
mit Braterdäpfel  + 4,50 
 
 
KNUSPR IGER SCHWEINEBAUCH  10 ,50  
mit Gebäck, Senf und Kren  
 
 
FRANKFURTER  5 ,50  
mit Gebäck, Senf und Kren  
+ Gulaschsaft  + 2,50 
 
 
KRA INER  5 ,50  
mit Gebäck, Senf und Kren   
  



H A U P T S A C H E  

F L E I S C H  |  F I S C H  

 
 

F IAKERGULASCH VOM R IND  20,00 
mit Essiggurkerl, Spiegelei und Frankfurter  
dazu selbstgemachtes Geäck  
+ Serviettenknödel  + 4,50 
+ Nocken + 5,00 
 
 
FASCHIERTE LA IBCHEN 18 ,00 
auf Erdäpfelpüree mit Wintergemüse  
und Röstzwiebel  
 
 
SCHWEINSBRATEN VOM BAUCH  20,00  
mit Speck–Sauerkraut und Serviettenknödel  
 
 
PAŠT ICADA 27 ,00 
Rindsbraten nach „dalmatinischer Art“  
dazu Gnocchi und glacierte Karot ten  
 
 
ST I FADO VOM WILDSCHWEIN  26,00 
griechischer Schmortopf mit k leinen Zwiebeln,  
auf Tomatenbasis (vergleichbar mit einem Gulasch)  
dazu selbstgemachtes Rosmarinbrioche  
 
 

 
 
 



 

D A N A C H  

 
 
GIBANICA 6 ,00  
Schichtstrudel mit Äpfeln, Mohn,  
Topfen und Nüssen 
 
 
GEBACKENE MÄUSE  8 ,50  
fr i t t ierter Germteig 
mit Zimt, Zucker und frischen Beeren  
 
 
 

für mehr Süßes bit te fragt nach der Dessertkarte  
 
 
 

 


