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SPEISEN



ZUERST

BEEF TATAR 130g
dazu frittierte Kapern, eingelegtes Gemise,

Butter, Chilimayo und Rosmarinbrioche

HUMMUS UND CEVICHE
VON DER ROTEN RUBE (vegan moglich)
mit Burrata, gerdsteten Mandeln und Walnussol

serviert mit selbstgemachtem Gebé&ck
SELBSTGEMACHTES GEBACK

SUPPENTOPF VOM RIND
mit Frittaten oder Kaspressknodel
— wir servieren unser Suppen immer

mit Gemiise und Rindfleischwiirfel

CREMESUPPE NACH LUST UND LAUNE (vegan moglich)

mit Croutons

UND | ODER

BLATTSALAT
GEMISCHTER SALAT
VOGERLSALAT

mit Erdapfeln und Ei

extra Speck

19,00

14,50

1,80

6,00

7,50

5,00

6,00

9,00
+ 1,50



HAUPTSACHE
VEGETARISCH | VEGAN

SARMA (WEISSKRAUTROULADE) (vegan) 19,00

mit Buchweizenfiille und Djuvedgemiise

GNOCCHI IN ZIEGENKASESAUCE 19,00

dazu karamellisierter Fenchel und eingelegte rote Zwiebel

SPINATKNODEL 17,00

dazu Grana—Padano—Schaum und Rostzwiebel



KLASSIKER

MOUSSAKA 17,50
Auflauf aus Zucchini, Melanzani,

Erdépfeln und Faschiertem

PLJESKAVICA 13,00
gefillt mit Kase, dazu Ajvar

mit selbstgemachtem Gebé&ck + 1,80
mit Djuvecreis + 4,50
mit Braterdapfel + 4,50
KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH 10,50

mit Geback, Senf und Kren

FRANKFURTER 5,50
mit Geback, Senf und Kren

+ Gulaschsaft + 2,50
KRAINER 550

mit Geback, Senf und Kren



HAUPTSACHE
FLEISCH | FISCH

FIAKERGULASCH VOM RIND 20,00
mit Essiggurkerl, Spiegelei und Frankfurter

dazu selbstgemachtes Geack

+ Serviettenknodel + 4,50
+ Nocken +5,00
FASCHIERTE LAIBCHEN 18,00

auf Erdapfelpliree mit Wintergemiise

und Rostzwiebel

SCHWEINSBRATEN VOM BAUCH 20,00

mit Speck—Sauerkraut und Serviettenknodel

PASTICADA 27,00
Rindsbraten nach ,dalmatinischer Art”

dazu Gnocchi und glacierte Karotten

STIFADO VOM WILDSCHWEIN 26,00
griechischer Schmortopf mit kleinen Zwiebeln,
auf Tomatenbasis (vergleichbar mit einem Gulasch)

dazu selbstgemachtes Rosmarinbrioche



DANACH

GIBANICA 6,00
Schichtstrudel mit Apfeln, Mohn,

Topfen und Nissen

GEBACKENE MAUSE 8,50
frittierter Germteig

mit Zimt, Zucker und frischen Beeren

fir mehr Silles bitte fragt nach der Dessertkarte



