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Z U E R S T  

 
 

T A BO U LE  (vegan)  9 , 0 0  
Bulgursa la t  mi t  Tomaten, Gurken,  Minze und Petersi l ie  
 
 
R O A S T B E E F  T R O T A T O  1 5 , 5 0  
dazu f r i t t ier te Kapern,  Ess igzwiebel  
und get rocknete Tomaten  
 
 
L A C H S T A T A R  1 5 ,0 0  
im Ro te—Beete—Sud gebeiz t  
mi t  e ingelegtem Gemüse und Sauerrahmcreme 
 
 
K A R A M E L L I S I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E  1 4 , 50  
auf  Tomaten—Bro tsa lat  und Basi l i kumpesto  
 
 
S E L B S T G E M A C H T E S  G E B Ä C K   1 , 5 0  
 
 
 
 
 

wir geben gerne Auskunf t  
über  A l lergene und Zuta ten  

D A N A C H  

 
 
H I M B E ER— T I RA M IS U  (vegan)  6 , 0 0  
mit Walnuss—Crumble serv ier t  im Glas   
 
 
G I B A N I C A  6 , 0 0  
Schichts trudel mi t  Äpfe ln,  Mohn,  
Topfen und Nüssen   
 
 
G E B A C K E N E  M Ä U S E  
f r i t t ier ter  Germteig  
mi t  Z imt,  Zucker  und f r i schen Beeren  6 , 0 0  
ex tra Vani l leeis  + 2 , 0 0  
 
 
H I M B E E R  P A N N A  C O T T A  (vegan)  7 , 5 0  
mit weißer Schokocreme und Walnuss—Crumble 

 
 

P A S S I O N S F R U C H T S O R B E T  (vegan)  7 , 5 0  
mit Prosecco oder  alkoholf re iem Prosecco 
 
 
DE S S E R T V A R T I A T I O N  A B  6  P E R S O N E N  
nur mi t  Vorbeste l lung mögl ich (mind. 1 Tag davor)  
Preis  pro Person  8 , 5 0  
 



V E G E T A R I S C H  |  V E G A N  
 
 
Ü B ER B AC KE N E  CA N EL L O N I  (vegan möglich )  1 7 , 00  
mit Tomaten Walnussfü l le und Ruco la  
 
 
C RE M I GE  FR E GO L A  SA R DA  (vegan möglich )  1 9 , 0 0  
mit Pi lzen  und Grana Padano  Schaum 
 
 
P APO UTS AK I A  (vegan mögl ich )  1 7 , 00  
Melanzani  gefül l t  mi t  Quinoa und saisonalem Gemüse  
auf  Tomatensauce  
 
 
SP I N AT—S C HAFS K ÄSE STR U DE L  1 4 , 00  
getrocknete Tomaten und Sauerrahmdip  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

U N D  |  O D E R  
 
 
S U P P E N T O P F  V O M  R I N D  5 , 5 0  
mit F r i t ta ten  
mi t  Grießnocker l   
oder Kaspressknödel  
 
wir  serv ieren unser  Suppen immer mi t  Gemüse und 
Rindf le ischwürfe l  
 
 
B L A T T S A L A T  5 , 0 0  
 
 
G E M I S C H T E R  S A L A T  6 , 0 0  
 
 
V O G E R L S A L A T  
mit Erdäpfeln und Ei  8 , 0 0  
ex tra Speck + 1 , 5 0  
 
 
V O R S P E I S E N V A R I A T I O N  A B  6  P E R S O N E N  
nur mi t  Vorbeste l lung mögl ich (mind. 1 Tag davor)  
Preis  pro Person  1 6 , 0 0  
 
 
 
 



H A U P T S A C H E  

 
 

G E SC H M ORTE  BA C KER L  V O M S C H WE I N  2 1 , 00  
auf  Cremepolen ta dazu wi lder  Brokko l i  

 
 
M A I S HE N DL BR US T  S UPR E ME  2 2 , 00  
auf  Frego la Sarda mi t  P i lzen  

 
 
G E RÖST ETE  K A N I N CH E N L E BER   2 0 ,0 0  
mit Zwiebelsaf ter l  und Bra terdäpfe l  

 
 
G E B RAT E NE S  LA C HSF ORE L LE N F I LE T  2 6 ,0 0  
auf  Cremepolen ta  dazu wi lder  Brokko l i  

 
 
G E D Ü N STET ER  Z W I EB E L ROST BR AT E N  2 4 , 00  
mit Bra terdäpfe l  und Rös tzwiebel  

 
 
S T I F A DO  2 4 , 0 0  
Schmortopf  mi t  Kaninchen und Wurzelgemüse  

 
 

 
 
 
M O U S S A K A  1 7 , 0 0  
Auf lauf  aus Zucchin i,  Melanzan i,   
Erdäpfeln und Fasch ier tem 

 
 
R I T S C H E R T  1 0 , 0 0  
Ro l lgerst le in topf mi t  Geselchtem,  Gemüse und Bohnen  
dazu se lbstgemachtes Gebäck  
 
 
P L J E S K A V I C A  1 2 , 0 0  
gefü l l t  mi t  Käse,  dazu Ajvar  
mi t  se lbs tgemachtem Gebäck  + 1,50 
mi t  Djuveč re is  + 4,50 
mi t  Bra terdäpfe l  + 4,50 

 
 
K R A I N E R  5 , 5 0  
mit Gebäck,  Senf und Kren   

 
 
 


