
 

 

 

 

 

S P E I S E K A R T E  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Z U E R S T  

 
 

„FAVA“  GELBER L INSEN HUMMUS  (vegan)  1 1 ,00 
mit Zitronensaft,  Olivenöl, Pistazien und Sesam 
dazu selbstgemachtes Gebäck  
 
 
SAFTIGES ROASTBEEF 13 ,50 
mit mariniertem Spargel, Bärlauchmayonnaise  
und Balsamicocreme 
 
 
LACHSTATAR  15 ,50 
im Rote—Beete—Sud gebeizt  
mit eingelegtem Gemüse und Sauerrahmcreme 
 
 
KARAMELL IS IERTER  Z IEGENKÄSE  14 ,50 
auf mariniertem Spargel  
mit Honig und Nüssen  
 
 
SELBSTGEMACHTES  GEBÄCK  1 ,50  
 
 

 

 

 

 

 



U N D  |  O D E R  
 
 
SUPPENTOPF  VOM R IND  5 ,50  
mit Fri t taten 
mit Grießnockerl  
oder Kaspressknödel  
 
wir servieren unser Suppen immer mit Gemüse und Rindfleischwürfel  
 
 
BLATTSALAT  5 ,00  
 
 
GEMISCHTER  SALAT  6 ,00  
 
 
VOGERLSALAT  
mit Erdäpfeln und Ei  8 ,00  
extra Speck + 1 , 50  
 
 
ENDIV IENSALAT  
mit Erdäpfeln und Ei  8 ,00  
extra Speck + 1 , 50  
 
 
 
 

 

 

 



H A U P T S A C H E  

 
 

ROSA GEBRATENES SCHWEINEF I LET  26,00 
mit Bärlauchpüree, Spargel und Sauce Hollandaise  

 
 
KALBSRAHMGULASCH 24,00 
dazu Spätzle 

 
 
SCHWEINSBRATEN VOM SCHOPF  18 ,50 
mit Serviet tenknödel und Speckkraut  

 
 
GEBRATENES  LACHSFORELLENFI LET  25 ,50 
auf Bärlauchpüree, Spargel und Sauce Hollandaise  

 
 
ZWIEBELROSTBRATEN 26,00 
mit Serviet tenknödel und Röstzwiebel  

 
 
ST I FADO 24,00  
Schmortopf mit Kaninchen und Wurzelgemüse 

 
 
 

 



MOUSSAKA  17 ,00  
Auflauf aus Zucchini, Melanzani,  
Erdäpfeln und Faschiertem 

 
 
R I TSCHERT  10 ,00  
Rol lgerst leintopf mit Geselchtem, Gemüse und Bohnen  
dazu selbstgemachtes Gebäck  
 
 
PL JESKAVICA  12 ,00  
gefül l t mit Käse, dazu Ajvar 
mit selbstgemachtem Gebäck  + 1,50 
mit Djuvečreis + 4,50 
mit Braterdäpfel  + 4,50 

 
 
KRA INER  5 ,50  
mit Gebäck, Senf und Kren   

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



V E G E T A R I S C H  |  V E G A N  
 
 
ÜBERBACKENE CANELLONI  (vegan möglich) 17 ,00 
mit Tomaten Walnussfül le und Rucola  
 
 
CREMIGE FREGOLA SARDA  (vegan möglich) 19 ,00 
mit Spargel und Grana Padano 
extra Rohschinken + 3 ,00  
 
 
BÄRLAUCHPRESSKNÖDEL  17 ,00 
auf Spargelragout  
 
 
KÄSESPÄTZLE  14 ,50 
mit Röstzwiebel  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



D A N A C H  

 
 
H IMBEER—T IRAMISU  (vegan)  6 ,00 
mit Walnuss—Crumble serviert im Glas   
 
 
G IBANICA 6 ,00  
Schichtstrudel mit Äpfeln, Mohn,  
Topfen und Nüssen  
 
 
GEBACKENE MÄUSE  
fr i t t ierter Germteig 
mit Zimt, Zucker und frischen Beeren  6 ,00  
extra Vanil leeis + 2,00  
 
 
HIMBEER  PANNA COTTA  (vegan)  7 ,50  
mit weißer Schokocreme und Walnuss—Crumble 

 
 
 
 
 
 

 


