ZUERST

BARLAUCH-FRISCHKASEROLLE
im Palatschinkenteig 10,80
und gebeizter Lachsforelle 14,30

MARINIERTER SPARGEL UND ERDBEEREN
auf Vogerlsalat mit Walnussol 11,60
und Roastbeef 15,60

SAURE KAFERBOHNENSULZ
mit Senf-Kerndlmarinade und roten Zwiebeln 11,30

GESCHMORTES GEMUSETATAR

dazu Rucola und Rosmarinchip 11,10
und Bérlauch-Ziegenkéase 14,10

BLATTSALAT | GEMISCHTER SALAT 4,50 5,40

VOGERLSALAT

mit Erdapfeln und Ei 7,60
und Speck 8,60

RINDSSUPPE reg.| gr.

Frittaten, Kaspressknédel oder Leberknodel 4,70| 7,70

CREMESUPPE MIT CROUTONS
immer wieder neu — einfach nachfragen 5,80

HAUSGEMACHTES GEBACK 1,30




UND DANN

LACHSFORELLENFILET PLJESKAVICA
auf Cremepolenta und Blattspinat 24,70 gefiullt mit Kase, dazu Kajmak und Ajvar 10,70
mit Geback, + 1,30
Djuvecreis + 4,00
GESCHMORTES SCHULTERSCHERZEL oder Braterdapfel + 4,00
im Rotweinsafterl mit Erbsenpiree und Gemise 24,10
KRAINER
MOUSSAKA mit Gebadck, Senf und Kren 4,50
mit Tomatensauce 17,20
BOGRAC VOM LAMM VEGETARISCH/ VEGAN
mit Geback 27,00

NUDELTASCHERL IN KRAUTEROL

KRAUTROULADEN immer wieder neu gefullt 17,00
im Tomaten-Gemisesafterl geschmort,
dazu Braterdapfel 18,20

BUCHWEIZEN-ERBSENLAIBCHEN

auf saisonalem Rahmgemise 15,90
SALTIMBOCCA VOM SCHWEINEFILET
dazu Spargel-Béarlauchrisotto 25,10

GEFULLTE PAPRIKA

mit Gemise-Buchweizen und Tomatensauce 16,80
STIFADO

Schmortopf mit Maishendloberkeule
und Wurzelgemiise 20,20 SPARGEL-BARLAUCHRISOTTO 17,20



DANACH

TOPFENKNODEL
mit Beerenroster 4,30

CREMIGE SCHOKO-KIRSCHSCHNITTE

mit Schokoerde und Fruchtsauce 6,90
GIBANICA

Schichtstrudel mit Apfeln, Mohn,

Topfen und Nissen 5,70

SUSSE ALTERNATIVE
immer wieder neu

Wir geben gerne Auskunft
iber Allergene und Zutaten




